SASONGENS
MENYER

Vara duktiga kockar lagar all mat fran grunden pa frascha
ravaror garanterat fria fran tillsatser. Vi vill ge er en minnesvard
smakupplevelse med god, rustik och genuin mat.

Biff
Fisk
Hallbar
Oxkind
Vegetarisk

Meddela vald meny senast 3 veckor innan ditt event.

mmar Brygghuset

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
brygghuset.se
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Bakad lattrokt torsk

handskalade rakor, sotad gurka, inkokt fankal, pepparrot
och smetana samt blancherad sjokorall & kombuolja

Svensk rygghiff

ragu pa ostronskivling, rastekt broccoli, bakad purjolok,
semitorkade tomater & persilja,
serveras med kramig potatisgratang & sherryvinagersky

Bakat hGstapple med mandeltosca

salt karamellsas & paronmarmelad, serveras med husets
glass smaksatt med brynt honung & langpeppar

Brodkorgar serveras till trerattersmenyer med
morkt & ljust kuvertbrod samt vispat brynt smor.
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Oxtartar pa svensk mjolkko

rokt majonnas, inlagd rodlok, pepprig krassesallad & friterad
jordartskocka

Angad torskfisk*

musselsas, krispig pak choi, syrlig gurka och smaorslungad radisa,
toppas med forellrom & persiljeolja och serveras med kokt svensk
kulpotatis

Brygghusets chokladfondant

syrlig havtornssorbet, rostade hasselnaotter,
brand gradde & inkokta havtornsbar

Brodkorgar serveras till trerattersmenyer med
morkt & ljust kuvertbrod samt vispat brynt smor.

xTorsk, kolja och sej (dagspris och tillgang avgor vilken fisk som serveras).
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HALLBAR

Mousseline pa gardsfisk & rakor

grillad svensk gurka, sotade sockerartor, sockertang och
skummad musselbuljong

Majskycklingfilé fran Skane
kramig polenta, ostronskivling, rostad fankal & svartkal
samt mustig kycklingsky & gravad citron

Brygghusets ostkaka

rarorda hjortron, kanderade mandlar & lattvispad gradde

Brodkorgar serveras till trerattersmenyer med
morkt & ljust kuvertbrod samt vispat brynt smor.

"Menyn lagger extra vikt pa hallbarhet och fokuserar
pa det grona inslaget. Inte helt vegetarisk, men det ar gronsakerna
som ar det primara och det animaliska kompletterar som smaksattare”
- Alex Hedén, Koksmastare
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OXKIND

Stekt svensk svamp

jordartskockscreme, krispig gronkal och picklade
kantareller, serveras med potatischips & tryffelsmor

Brasserad oxkind

kramig puré pa gulbeta, syrad gronkal, salladslok &
picklade senapsfron, serveras med potatisgratang & vitlokssky

Mjuk mandelkaka

sorbet av roda vinbar, tonkabonscreme & branda mandlar

Brodkorgar serveras till trerattersmenyer med
morkt & ljust kuvertbrod samt vispat brynt smor.
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VEGETARISK

Brygghusets egna stracciatella ost pa svensk mjélk

rosésallad & farsk basilika, toppat med vinaigrette pa
blodapelsin, krispiga Valenciamandlar & brodkrisp

Pocherat agg med ugnsrostad palsternacka

kramig puré pa vita bonor, spetskal & skarbonor, serveras med brynt chilismor &
friterad mandel

Kryddig mork chokladpaste]

nyspunnen rostad bananglass, krispig marang och
karamellsas med smak av rom & lime

Brodkorgar serveras till trerattersmenyer med
morkt & ljust kuvertbrod samt vispat brynt smor.
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