BEER Brygghuset

SASONGENS MENYER

Véra duktiga kockar lagar all mat fran grunden pa frascha ravaror
garanterat fria fran tillsatser och huvudsakligen fran ekologiska gardar. Vi
vill ge er en genuin smakupplevelse med god, rustik och arlig mat gjord
pa fore detta valmaende djur och karleksfullt odlade gronsaker.

Meny kategori 1 685: -
100% Vegetarisk
Meny kategori 2 705: -

Sasongens fisk

Sasongens kalv
Meny 3 kategori 3 725: -
Hallbar

Sasongens biff

Onskas en kombination av menyer? Inga problem! Menypris
utifran vald varmratt, valj fritt mellan vara forratter och desserter.

Meddela vald meny senast 14 dagar innan ditt event.

Event Meeting Work Live Delibar

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
www.brygghuset.se



Brygghuset

MENY VEGETARISK

Stracciatella med tomatsallad, basilika,
olivolja och rostade surdegskrutonger

Agg 63°C med petit pois, riven citron, parmesan,
angad spetskal, rastekt broccolini, bonpuré
samt brynt smor

Saltbakad ananas med kokosjelly, mangosorbet,
kryddig marang och passionsfrukt
samt rostade cashewnotter

Till vara trerattersmenyer serveras korgar med vart
nybakade maorka och ljusa kuvertbrod samt vispat brynt smor.

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
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BEER Brygghuset

MENY FISK

Oxtartar med rokt majonnas, inlagd rodlok,
krassesallad och friterad jordartskocka

Angad torskfisk* med grillad hjartsallad, blomkal,
gurka, forellrom och ortolja samt musselsas

Bryggarsalens chokladfondant med korsbarssorbet,
vit chokladcréme och rod harsyra

Till vara trerattersmenyer serveras korgar med vart
nybakade morka och ljusa kuvertbrod samt vispat

brynt smor.

*Torskfisk= Torsk, kolja och sej. Dagspris och
tillgdng avgor vilken fisk som serveras pa er fest.

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
www.brygghuset.se



BEER Brygghuset

MENY KALV

Kokt vit sparris med smorsas, forellrom, brodkrisp,
hyvlade radisor och orter

Kalventrecote med ramslokssmaor, primorer,
spetskal samt dillsas.
Serveras med potatisgratang

Angssyrasorbet, fladergelé, fermenterade krusbar,
yoghurt och krossade drommar

Till vara trerattersmenyer serveras korgar med vart
nybakade maorka och ljusa kuvertbrod samt
vispat brynt smor.

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
www.brygghuset.se



BEER Brygghuset

MENY HALLBAR

Grillad gurka med sotade sockerartor, ostronort,
sockertang och skummig mussel- och ostronbuljong

Kramig polenta med primarer, skansk majskycklingfilé
samt kycklingsky smaksatt med gravad citron

Bryggarsalens ostkaka med rarorda hjortron,
kanderad mandel och lattvispad gradde

"Menyn lagger extra fokus pa hallbarhet och vi valjer att fokusera
pa det grona. Den ar inte helt vegetarisk, daremot ar det gronsaker
som spelar huvudrollen och det animaliska ar mer smaksattare och
komplement till gronsakerna” - Martin Orchidéen, Koksmastare

Till vara trerattersmenyer serveras korgar med vart nybakade
morka och ljusa kuvertbrod samt vispat brynt smor.

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
www.brygghuset.se



BEER Brygghuset
MENY BIFF

Lattrokt bakad torsk med smetana, pepparrot,
sotad gurka, fankal, rakor och sjokorall

Grillad ryggbiff med potatisterrine, rastekt
broccoli, riven rokt oxbringa, bakad purjolok och
korsbarstomat, samt en maltvinagersky

Inkokta rabarber med dulce de leche, jordgubbar,
rostad vit choklad och jordgubbskrisp samt
krossad yoghurtparfait.

Till vara trerattersmenyer serveras korgar med vart nybakade
morka och ljusa kuvertbrod samt vispat brynt smor.

Brygghuset, Norrtullsgatan 12N, 113 27 Stockholm
www.brygghuset.se



